1)
2)
3)

4)
5)

10.
1)
2)

11.

12.

13.
14.
15.

16.

Procedura bezpieczenstwa pracy stolowki i wydawania positkow

Niniejsza procedura powstala w oparciu o wytyczne Gléwnego Inspektora
Sanitarnego.

Celem niniejszej procedury jest zminimalizowanie ryzyka wystgpienia zakazenia
wirusem SARS-CoV-2, wywolujagcym chorob¢ COVID-109.

Personel kuchenny i pracownicy administracji oraz obstugi sprzatajacej ograniczaja
kontakty z uczniami oraz nauczycielami.

Odleglos¢ pomigdzy stanowiskami pracy na stotdéwce szkolnej wynosi co najmniej
1,5m.

Pracodawca zapewnia podstawowe s$rodki ochrony osobistej: maski, przytbice i
rekawiczki.

Personel zobowigzany jest do utrzymania wysokiej higieny stanowisk pracy,
opakowan produktow, sprzetu kuchennego, naczyn stotowych oraz sztuécow.
Towary zywno$ciowe odbiera tylko i wytacznie jedna osoba- intendent.

Przed wejSciem na stolowke uczen zobowigzany jest do dezynfekcji rak.

Ucznidéw korzystajacych z zywienia w stolowce obowiazuje:

pozostawienie plecaka i wierzchniego okrycia w wyznaczonym miejscu w strefie

0.1;

oczekiwanie w kolejce na positek w strefie 0.1 w wyznaczonym miejscu z

zachowaniem dystansu spotecznego ;

stosowanie zasad Dbezpieczenstwa minimalizujagcych ryzyko wystgpienia

zakazenia;

poruszanie si¢ w stotowce wyznaczonym ciggiem komunikacyjnym;

Zajecie wyznaczonego miejsca i oczekiwanie na podanie positku przez obsluge

stolowki.

Positki wydawane s3 z zachowaniem zasady ograniczenia liczby uczniow
przebywajacych jednoczesnie na stotdéwce. W tym celu:

stosuje si¢ zmianowe wydawanie positkow;

w miar¢ mozliwosci na stotowce spozywaja positki uczniowie tej samej grupy.
Positki podawane sg do stolikow przez wyznaczonego pracownika obstugi. Na
stotowce obowigzuje zakaz samoobstugi.

Osoba odpowiedzialna za podawanie uczniom positkow obowigzana jest do
przeprowadzenia uprzedniej dezynfekcji powierzchni, na ktorej spozywany jest
positek, a takze sprzetow stuzacych dzieciom do jego spozycia.

Po kazdym positku blaty, stoty i porecze krzeset sg dezynfekowane, a
pomieszczenie stotdéwki wietrzone.

Naczynia i sztuéce myte s3 w zmywarce z dodatkiem detergentu, w temperaturze
min. 60°C 1 wyparzane.

Obiady spozywa si¢ tylko w stotdéwce. Zawiesza si¢ mozliwo$¢ odbioru
niewykorzystanego obiadu ze stotowki przez ucznia lub osoby trzecie.
Uczniowie klas 1V-VIII spozywaja drugie $niadanie w klasach na wyznaczonej
przerwie pod nadzorem dyzurujacego nauczyciela.



17. Zainstalowane w szkole dystrybutory wody pitnej oraz automaty z zywnoscia
zostajg wytaczone do odwotania.

18. Z trescig niniejszej procedury zaznajamia si¢ ucznidw, rodzicoéw/opiekunow

prawnych uczniéw oraz pracownikéw szkoty.



